
Settori di 
utilizzo

ITTICO

CARNI/SALUMI
AVICOLO

LATTIERO
CASEARIO

CHIMICO
FARMACEUTICO

PANIFICAZIONE

ORTOFRUTTA

PASTICCERIA
GELATERIA

RISTORAZIONE
COLLETTIVA

AUTOMOTIVE

OSPEDALIERO

Serie LV 755
MODELLO /Model LV 755
LARGHEZZA / Width - (mm) A 840
PROFONDITÀ / Depth - (mm) B 650
ALTEZZA / Height - (mm) C 837
MISURE CESTO /Basket measures - (mm) 720x510
ALTEZZA UTILE / Usable height  (mm) D 410
CAPACITÀ VASCA / Tank capacity - (l) 9
RESITENZA VASCA / Tank resistance - (kW) 3
POMPA LAVAGGIO / Washing pump - (kW) 1
CAPACITÀ BOILER / Boiler capacity - (l) 8
RESISTENZA BOILER RISCIACQUO / Boiler rinse resistance - (kW) 4
POMPA SCARICO /Drain pump hp- (kW)  0,1
TENSIONE / Power Tension (V/Hz) 400/50 (3P+N+T)
ACQUA DI CARICO / Water inlet (°C) 50-60
ALLACCIAMENTO CARICO ACQUA / Water load connection (inches) 3/4’’ M
TEMPO DI LAVAGGIO / Wash time (min) 2-4-6
TEMPO DI RISCIACQUO / Rinse time (sec) 30
ASSORBIMENTO TOTALE / Total absorption - (kW) 4,75
CONSUMO ACQUA / Water consumption - (l/wash) STD 4 – CW 14
PESO / Weight - (Kg) 80

OPTIONAL 

DOSATORE DETERSIVO 10 l/h / Detergent dispenser 10 l/h

POMPA DI SCARICO / Drain pump hp

KIT DI SANIFICAZIONE AUTOMATICA CON PEROSSIDO D’IDROGENO H2O2
Automatic disinfection kit with H2O2

CESTO PRINCIPALE IN ACCIAIO INOX PLASTIFICATO
Stainless steel main basket 740x520x165h mm
INSERTO PORTA TEGLIE DA N° 9 POSTI / Insert for n° 9 trays 

INSERTO PORTA PIATTI PLASTIFICATO DA N° 38 PIATTI / Rack for n° 38 dishes

PIEDISTALLO ARMADIATO A PORTE BATTENTI
Pedestal cupboard with hinged doors 840x630x550h mm
LAVELLO ARMADIATO CON VASCA DA mm 400X400 E PORTE BATTENTI
Cupboard with hinged doors and sink 400x400 mm 1400x700x950h mm
TAVOLO SPECIALISTICO ARMADIATO CON VASCA DA mm 400X400 E PORTE BATTENTI
Specialist working table with hinged doors and sink 400x400 mm 1400x700x950h mm
ADDOLCITORE MANUALE 8 L IN ACCIAIO INOX
8 l manual stainless steel water softener

ADDOLCITORE AUTOMATICO ELETTRONICO DA 8 L COMPLETO DI GRUPPO BY-PASS
8 l automatic electronic water softener with by-pass group

CESTO IN ACCIAIO INOX PER MINUTERIE, CON COPERCHIO
Stainless steel basket for small items with cover 400x400x150h mm   -   500x500x150h mm  
SUPPORTO PORTABOTTIGLIE / Bottle holder

LV 755 TAVOLO SPECIALISTICO E LAVELLO
SPECIALIST WORKING TABLE WITH SINK
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La più piccola lava-oggetti dalle grandi capacità di 
lavaggio per coppe e vasche gelato - casse - teglie
- stampi - piatti - bicchieri.

The smallest utensil washer with big washing capacities for ice cream 
cups and containers - crates - trays - pans - moulds - plates - glasses.

Le plus petit lave-vaisselle doté d’une grande capacité de lavage pour 
coupe à glace et récipient à glace - caisses - plats à four - moules
- assiettes - verres.

Die kleinste Behälterspülmaschine mit großen Waschleistungen für 

- Teller - Gläser.

LV 755
Disponibile anche nella versione “clean water”,  
ogni lavaggio viene sempre effettuato con acqua pulita.

Also available  in the “clean water” version; every cycle is 
always effected with clean water.

Lava-oggetti da sottobanco  
UNDERCOUNTER UTENSIL WASHING MACHINE 
LAVE-VAISSELLE À INSTALLER SOUS LE COMPTOIR 
EINBAU-BEHÄLTERSPÜLMASCHINE 

VELOX BARCHITTA srl
Sede operativa: Via Petrarca, 37/43
20030 Senago (MI) - Italy

Tel. +39 02 36649500 r.a. - Fax +39 02 36649519 
e-mail: info@veloxbarchitta.it
www.veloxbarchitta.it

Rivenditore
Re-Seller



La LV 755 è stata realizzata dalla Velox Barchitta 
per risolvere i problemi  di quei clienti che pur 
necessitando di una macchina professionale dall’e-

e non vogliono rinunciare al lavaggio di materiale 
dai grossi ingombri.
Pur essendo una macchina dalle dimensioni ri-
dotte si possono lavare  alternativamente ceste 
da 80 litri (mm 630x500x370h), oppure 7 teglie 
mm 600x400x20h, oppure 38 piatti standard o 19 
piatti pizza Ø 36 mm. 6 vaschette gelato da 8 l o 3 
cesti da 250 mm.
Nella versione “Clean Water” l’acqua utilizzata nel 
lavaggio viene eliminata ad ogni ciclo  in modo da 
ridurre drasticamente la carica batterica in essa 
contenuta. Il ciclo di questo modello consiste nelle 
seguenti fasi: lavaggio, scarico completo dell’acqua 
sporca utilizzata, risciacquo ad 85°C  per la disin-
fezione termica del materiale lavato, scarico com-
pleto dell’acqua residua.

The model LV 755 has been designed by Velox Bar-
chitta to solve the problems of those customers who, 
although requiring a professional high output machine, 

they still wish to be able to wash  large items.
Even though it is a small machine, it is possible to wash 
baskets of 80 liters (630x500x370h mm) or 7 trays  
600x400x20h mm, or 38 standard plates or 19 piz-
za plates Ø 36 mm,  6 ice cream containers 8 l or 3 
baskets 250 mm
In the “Clean Water” version, the water used in the wa-
shing is drained away at each cycle in order to drasti-
cally reduce the bacterial load contained in it. The cycle 
of this model consists of the following steps: washing, 
complete discharge of dirty water used for the waqsh, 
rinsing at 85 ° C for the thermal disinfection of the wa-
shed items, complete discharge of the residual water.

Le LV 755 a été réalisé par Velox Barchitta pour rés-
oudre les problèmes des clients qui, même s’ils ont 
besoin d’une machine professionnelle très productive, 

renoncer au lavage des matériaux de grandes dimen-
sions.
Même s’il s’agit d’une petite machine, il est possible de 
laver des paniers de 80 litres (mm 630x500x370h) 
ou 7 plateaux mm 600x400x20h, ou 38 assiettes 
standard ou 19 assiettes à pizza Ø 36 mm ou 6 bar-
quettes de crème glacée 8 l ou paniers de 250 mm
Dans la version “Clean water”, l’eau utilisée dans le 

considérablement la charge bactérienne qu’il contient. 
Le cycle de ce modèle comprend les étapes suivantes: 
lavage, évacuation complète de l’eau usée sale, rinçage 
à 85 ° C pour la désinfection thermique du produit 
lavé, évacuation complète de l’eau résiduelle.

Das Modell LV 755 wurde von Velox Barchitta en-
twickelt, um die Probleme der Kunden zu lösen, 
die selbst wenn sie eine professionelle Maschine 
mit hoher Produktivität benötigen, nicht genüg-
end Platz haben und nicht auf das Waschen von 
Material mit großen Abmessungen verzichten 
möchten.
Obwohl es sich um eine kleine Maschine handelt, 
können Körbe mit 80 l (mm 630x500x370h) oder 
7 Blechen mm 600x400x20h oder 38 Standar-
dplatten oder 19 Pizzaplatten Ø 36 mm, 6 Ei-
sbehälter 8 l oder 3  Körbe 250 mm gewaschen 
werden
In der “Clean Water” -Ausfährung wird das beim 
Waschen verwendete Wasser bei jedem Zyklus 
entfernt, um die darin enthaltene Bakterienbela-
stung drastisch zu reduzieren. Der Zyklus dieses 
Modells besteht aus  folgenden Schritten: Wa-
schen, vollständiges Ablassen des verbrauchten 
Schmutzwassers, Spülen bei 85 ° C für die ther-
mische Desinfektion des gewaschenen Materials, 
vollständiger Ablassen des Restwassers.

Serie LV 755

Versione con tavolo specialistico e lavello 
(Tavolo specialistico e lavello sono disponibili anche a destra) 

Version with specialist working table and sink   
(Specialist working table and sink are also available on the right)

Mod. VA-AC-TS40X40

NOVITÀ - NEW

Versione con piedistallo armadiato 
Version with pedestal cupboard

Mod. VA-AC-BLC6PIEAR

Versione  con lavello 
(il lavello è disponibile anche a sinistra)

Version with sink 
(sink is also available on the left)

Mod. VA-AC-LA40X40

Basket 600x400x400h mm 1
Basket  630x500x370h mm 80 l1

Pizza dishes ø 36 mm 19
Standard dishes38

Ice cream containers 8 l6

Trays 600x400x15h mm7

NELLA VERSIONE “CLEAN WATER” LA MACCHINA 
NON AVRÀ LA RESISTENZA IN VASCA E DOVRÀ 
ESSERE ALIMENTATA CON ACQUA CALDA 50/60 °C 
CON PORTATA MINIMA DI 15 

THE “CLEAN WATER VERSION” HAS NO 
RESISTANCE IN THE TUB AND MUST BE FEEDED WITH 
50/60°C HOT WATER WITH A MINIMUM WATER FLOW 
OF 15 l/min.

SISTEMA DI AUTOPULIZIA 

ciclo di autopulizia della macchina per pulire vasca e 
tubazioni lavaggio 

SELF-CLEANING SYSTEM   
At the end of the day, or when necessary, you can activate 
the self-cleaning  cycle in order to wash the tub ad all 
washing pipes

kit di disinfezione automatica: Ciclo sup-
plementare che, dopo il lavaggio nebuliz-
za il disinfettante (perossido d’idrogeno 

H2O2) per poi risciacquarlo a 85° C dopo un tempo 
di contatto di 40”, ottenendo una doppia disinfezione 
chimica e termica.

The machine can be equipped wit a kit of automatic di-
sinfection: additional cycle that sprays hydrogen peroxide 
H2O2 directly on washed goods, it waits 40” for disin-
fection and then rinses at 85°C, thus obtaining a chemical 
and thermal disinfection


